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Clos de la Févrie 2022

Muscadet Sevre et Maine

Cépage . Melon B.

Age des vignes : 33 ans de moyenne

Terroir & Origine : sous-sol de type orthogneiss,
commune de Maisdon-sur-Sevre

Vendanges : manuelles, 30 aolt 2022

Vinification & Elevage: léger débourbage d'une
nuit, levures indigénes, 10% de macération
pelliculaire, élevage sur lies de fermentation en cuve
inox, mis en bouteille le 17 février 2023

Analyse :12% vol., 1,4 gr/L de sucres résiduels, 31 mg/L
de SO2 total

Production : certifié en agriculture biologique et
biodynamiqgue

Dégustation : vin long en bouche, d'une puissance
remarquable, bien structuré avec une trame
minérale présente

Accords mets et vin : fruits de mer, poisson en sauce

Fevrle (beurre blanc), viandes blanches, fromages a pate
molle
i ~ '
A dd Service : frais, aux alentours de 9-11°C
VINCENT CAILLE Potentiel de garde : 4-5ans
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Muscadet Sévre et Maine — Gros-Plant du Pays Nantais — Vin de France
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