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La Part du Colibri Abouriou 2023

Vin de France rouge

Cépage : Abouriou

Age des vignhes : 45 ans

Terroir & Origine : roche volcanique de type gabbro,
commune de Gorges

Vendanges : manuelles, 18 septemlbre 2023

Vinification & Elevage: cuvaison d'une semaine
environ avec un remontage par jour, levures
indigénes, mis en bouteille le 16 mai 2024

Analyse : 12% vol., 48 mg/L de SO2 total
Production : certifié en agriculture biologique

Dégustation : robe rouge rubis, notes de cerises,
griottes, sureau, en bouche, bonne matiére terminée
par des tanins fondus

Accords mets et vin : charcuterie, viande rouge

Service : légerement frais, autour de 10-11°C

Abouriou Potentiel de garde : 3-4 ans

Vincent Caillé
LE TAY DHOVMI

La Légende du Colibri
Voici la légende amérindienne du colibri, appelé parfois I'oiseau mouche, I'ami des fleurs...
Un jour, dit la légende, il y eut un immense incendie de forét. Tous les animaux terrifiés et atterrés
observaient, impuissants, le désastre.
Seul le petit colibri s'activait, allant chercher quelques gouttes d’eau dans son bec pour les jeter sur
le feu.

Au bout d'un moment, le tatou, agacé par ses agissements dérisoires, lui dit : « Colibri ! Tu n'es pas

fou ? Tu crois que c’est avec ces gouttes d’'eau que tu vas éteindre le feu ? Je sais, » répond le colibri,
« mais je fais ma part. »

FAY D’'HOMME SAS har
3, les Coteaux 44690 Monniéres (France) %ﬁ'
Tél +33 (0) 240 546 206 www.lefaydhomme.fr contact@lefaydhomme.com e
Muscadet Sévre et Maine — Gros-Plant du Pays Nantais — Vin de France

agriculture biodynamidye



http://www.lefaydhomme.fr/
mailto:contact@lefaydhomme.com

