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Le Fay d'Homme

CAILLE

N°3 2019

Vin de France rouge

Ceépage : 90% Cot, 10% Cabernet Franc

Age des vignes : 17 ans

Terroir & Origine : roche volcanique de type gabbro,
commune de Monnieres

Vendanges : manuelles, le 26 septembre 2019 (Cot) et le
2 octobre 2019 (Cabernet Franc)

Vinification & Elevage : cuvaison de 15 jours pour le Cot et
12 jours pour le Cabernet Franc, avec quelques
remontages et pigeages, levures indigénes, élevage en
amphore de grés, mis en bouteille le 23 novembre 2020

Analyse : 13%vol., <0,5 gr/L de sucres résiduels, < 15 mg/L
de SOZ2 total

Production: 1200 bouteilles, certifi¢ en agriculture
biologique et biodynamique

Dégustation : robe rouge rubis, notes de fruits noirs, vin
structuré, les tanins sont bien fondus avec une finale
soyeuse

Service : autour de 12°C

Potentiel de garde : 5-6 ans

VINCENT CALH

FAY D'HOMME SAS

3, les Coteaux 44690 Monnieéres (France)

Tel +33 (0) 240 546 206 www.lefaydhomme.fr contact@lefaydhomme.com
Muscadet Sevre et Maine — Gros-Plant du Pays Nantais — Vin de France
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